
                                      

                                                             Vorspeise/ Suppe: 
1. „Festtagssuppe“ Leber- und Bratspätzle, Pfannkuchen  

            und Gemüsestreifen in klarer Rinderbrühe mit frischem Schnittlauch   6.00 € 

 

 5. Frischer „Gärtnersalat“ mit Hausdressing      5.50 € 

                                     

 Hauptgerichte: 
 

           54. „Zarte geschmorte Lammkeule-“ in kräftiger Knoblauch-Rosmarin-Soße 

   dazu Speckbohnen und Semmelknödel                  22.50 € 

 

           15.  Ofenfrischer „Schweine-Krustenbraten“ in kräftiger Bratensoße  

              dazu Semmel- und Kartoffelknödel, dazu Hausgemachtem Krautsalat  17.50 € 

    

           16.           Resch gebratenes „Spanferkel-Schäufele“ in kräftiger Bratensauce 

              dazu zwei Kartoffelknödel Und Hausgemachtem Krautsalat   19.50 € 

   

           56. „Kalbsossobuco“ aus der Beinscheibe zart geschmort mit Gemüse in 

              Tomatenragout, dazu servieren wir Kartoffelpürree     22.00 € 

 

           11. „Schwäbischer Filettopf“ gegrillte Schweinefilet- 

   Medaillons auf Allgäuer Käsespätzle dazu hausgemachte  

  Röstzwiebeln und Kräuterbutter      18.50 € 

 

           17. „Cordon bleu“ gebackenes Schweinelendchen, gefüllt mit  

  Wacholderschinken und Leerdamer, dazu hausgemachter  

   Kartoffel-Gurkensalat oder Pommes Frites     19.00 €         

 

           18.          „Wiener Backhendl“ Teilstücke vom Huhn im Kürbiskernmantel  

   dazu Kartoffel-Gurkensalat und Steirischen Dip               18.50 € 

 

           12. „Allgäuer Zwiebelrostbraten“ aus Entrecote auf 

  Käsespätzle mit Natursoße, hausgemachter  

  Kräuterbutter und Röstzwiebel                 26.50 € 

 

 

           84.          „Entenbrust“ rosa gebraten auf eigenem Saft mit Kartoffelknödel 

   und Blaukraut        23.50 € 

 

8.     „Knusper-Salat“ großer bunter Salatteller mit im Cornflakes- 

    Mantel gebackenem Putenschnitzel dazu Chili-Dip-Soße und 

  ofenfrisches Baguette        17.50 € 

 

           57. „Allgäuer Bärlauch-Käsespätzle“ -vegetarisch-hausgemachte Eierspätzle 

  mit frischem Bärlauch, Käse und Sahne zubereitet,  

  selbstgemachten Röstzwiebeln, dazu ein gemischter Salat   17.50 € 

 
           35.    „Drexlers Fischtrilogie“  

                          mit ver. Fischfilets des Tages (Lachs, Zander und Forellenfilet) 

                          vom Grill auf Kartoffel-Mangoldgemüse mit Hummerschaum (MNRKY)           25.50 € 

                                                                                                                                                

         22. „Tönninger Matjesfilet“ nach Hausfrauen-Art mit Salatgarnitur 
        und Resch gebratenen Bratkartoffeln      19,50 € 

 

 



 

 

 

 

Dessert: 
 

 

 

 

 

502 „Zwei gebackene Apfelkücherl“ in Zimt-Zucker mit Vanilleeis 

 und Schlagsahne (MNR)       7,50 € 

 

 

503 „Créme brûlée“ mit frischen Beeren (MR)     7,50 € 

 

 

504 „Nussknacker“ zartschmelzendes Nuss-Eis  

(Walnuss-, Haselnuss-, und Vanilleeis) mit Eierlikör,  

Ganzen Nüssen und Schlagsahne (MNR)      8.00 € 

             

  

 

506 „Heiße Liebe“ 1 Kugel Vanilleeis mit 

 heißen Himbeeren und Sahne (MNR)      5,00 € 

 

 

507 „Schwipsi“ eine Kugel Vanilleeis mit beschwipsten 

 schwarzen Johannisbeeren und Sahne (MNR)     5,50 € 

 

 

508 „Nüssli“ eine Kugel Walnusseis mit Eierlikör und Sahne (MNR)  5,00 € 

 

  79      „Hausgemachtes Tiramisu“                  5.50 €  
       

509 „Kaffee-Drexler-Spezial“ Heißer Kaffee mit Amaretto,  

Vanilleeis und Sahne (N)       5,00 € 

 

 

510 „Eis-Presso“ – Vanilleeis mit Espresso (N)     3,50 € 

 

511    „Affogato“ – Gr. Kugel Vanilleeis mit doppeltem Espresso (N)  5,00 € 

              


